
取組区分 取り組み項目
おいしく食べきれる料
理の提供

量が少ないメニューの設定

宴会時３０１０運動の推進
食べきれなかった料理の持ち帰りに対応
調理時に食材を使い切る工夫
内容や量がわかりやすいメニューの作成
来店者への食品ロスに関する啓発や情報発信

フードドライブの実施やフードバンク等の支援
在庫管理や発注数等の精度の向上
賞味期限・消費期限が間近な食品の値引き販売の推進
量り売りや小分け売りの実施

食べきりの推進

業務、運営上の取組・
工夫

売り方の改善・買い方
の提案

その他

食品ロス削減に関するマッチングアプリ等を利用した
取り組み

学生や従業員の教育、食品ロス削減に係る調査等の協
力
食品ロス削減に関する独自の取組みの実施


